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2019 年度 若草台地区センター 自主事業 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

日 時： 6 月 19 日（水）10：００～１３：００  

講 師： 南條 敦子（はんなり和菓子 Labo 主宰） 

参加費： 1,000 円(材料費含む) 

定 員： １２名（多数抽選） 

持ち物： エプロン、三角巾、ふきん 

申込み： 講座名・郵便番号・住所・氏名と性別・年齢・電話番号を記入の上、

往復はがきで送付するか、返信用はがきを持って窓口へ 

締切り： 6 月 4 日 必着 
 

若草台地区センター  ℡ ９６１－０８１１  

〒２２７－００４５ 青葉区若草台２０－５ 

趣味や知識を広げる

事業 

京
都
で
有
名
な
和
菓
子
の
水
無
月
は
六
月
三
十
日
に
食
べ
る
風
習
が
あ
り
ま
す
。

昔
、
氷
は
貴
重
で
手
に
入
れ
る
こ
と
が
難
し
く
、
氷
に
似
せ
て
作
っ
た
お
菓
子
を

食
べ
て
夏
の
暑
さ
を
乗
り
き
ろ
う
と
し
た
と
の
由
来
が
あ
る
よ
う
で
す
。
厄
除
け

に
も
な
る
縁
起
の
良
い
こ
の
和
菓
子
を
ぜ
ひ
作
っ
て
み
ま
せ
ん
か
？ 


